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Du 18 juin au 06 juilles 2018 Restauval
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Taboulé de la mer

Longe de porc a la sauge

Brie \

Salade de fruits frais

Salade de riz
Sauté de porc a la texane
Courgettes sautées
Emmental

Mousse au chocolat

Tomates provengales E

Radis beurre

Filet de merlu au beurre blanc

Riz pilaf

Gouda

Fromage blanc 2 Ia confiture

Pates au chorizo

Ro6ti de beeuf sauce barbecue

Duo de céleri et carottes

Petit suisse

Pizza du jour
Beeuf bourguignon
Gratin de blettes

Yaourt ﬁ

Fruit

Pastéque
Filet de poisson a la normande
Pommes de terre vapeur

Coulommiers

Panna cotta

Melon

Emincé de dinde au romarin

Pates

Mimolette

Compote de fruits

Salade de haricots verts

Chipolatas

Petits pois

Edam

I

Abricots

au coulis de fruits rouges

Salade verte au thon et mais

Pates @

a la carbonara

Salade verte
Yaourt

Fruit

Carottes rapées vinaigretie
CEufs durs 2 la florentine
Epinards
Comte

Gateau au chocolat

Salade de crudités

Gratin de colin sauce crevettes

Ble

Fromage

Compote de fruits

-
ﬂuh'mwr\ La viande de beeuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France

E Produit issu de I'agriculture biologique
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